IV CURSO DEL CAZADOR FORMADO
en Sanidad Animal y manipulacion higiénica
de la carne de caza

Presentacion
Dentro del Plan de Formacion de la Escuela Madrilefia de Caza se oferta el Il Curso del
«Cazador Formado en Sanidad Animal y manipulacién higiénica de la carne de caza»

El objetivo del curso es transmitir a los cazadores madrilefios unos conocimientos
practicos basicos sobre la sanidad animal de la fauna silvestre, sistemas de vigilancia
sanitaria pasiva, bioseguridad en la actividad, gestidon cinegética y manipulacion
higiénica de la carne de caza.

Con la participacién de la Subdireccidon General de Higiene y Seguridad Alimentaria.

Fecha
******t

19 de noviembre de 2020 comunans

De 16,00 a 20,00 h. s Yo i o
SOSTEMIBILIDAD Direccion General de Salud Publica

20 de noviembrede 2020 CONSEJERIA DE SANIDAD

De 16,00 a 20,00 h.

Ponentes

* Nicolas Urbani (Veterinario RFEC)

* Fco. Javier Muioz (Subdireccidon General de Higiene y Seguridad Alimentaria)
* Juan Herrera (Director EEC)

Lugar

Federacion Madrileila de Caza
Avda. Salas de los Infantes, 1
Salas 3 y 4 (Edificio El Barco)
28034 - Madrid

Precio 35,00 €

25,00 € (para federados)
El precio incluye: Manual del Cazador Formado y diploma firmado por la Direccién
General de Biodiversidad y Recursos Naturales y la Direccion General de Agricultura,




PROGRAMA

DIiA 19/11/2020

16.00 a 16.15h Presentacion oficial.

16.15 a 17.15h Justificacion y funciones del cazador formado en sanidad animal
(Nicolas Urbani)

17.15 a 18.30 Aspectos sanitarios de la actividad cinegética

* Zoonosis y enfermedades compartidas con otras especies (ganado y silvestre de
especial proteccion)

* Epidemiologia de las enfermedades relevantes de la fauna silvestre cinegética.

* Causadas por virus: PPA, aujesky, enfermedad virica del conejo, mixomatosis, etc...

e Causadas por bacterias: Tuberculosis, brucelosis, colibacilosis, botulismo,
salmonelosis, tularemia, etc...

* Causadas por parasitos: triquinelosis, sarna, parasitosis gastrointestinales,
cisticercosis, toxoplasmosis, miasis, infestaciones por garrapatas...

* Residuos ambientales: pesticidas (lindano, clorofacinona), dioxinas...

18.30 a 18.45h DESCANSO 15 MINUTOS

18.45 a 19.45h. Manipulacidn y control sanitario de la carne de caza (Javier Mufioz)
* Normas generales de higiene

e Control sanitario de la carne de caza en Madrid

e Manipulacion higiénica de la carne de caza

* Principales alteraciones de la carne de caza

19.45 Cuestiones y preguntas




DIiA 20/11/2020

16 a 17 h Principales especies cinegéticas, su situacion en Espaifa y en Madrid (Juan
Herrera)

e Situacién y tendencia poblacional de los ungulados cinegéticos

* Situacidn y tendencia poblacional de los lagomorfos

e Situacion y tendencia poblacional de las aves de caza

Nociones basicas sobre ecologia de las especies cinegéticas, caza y sobreabundancia
Reconocimiento del sexo y la edad en las especies cinegéticas

* Aves (gallinaceas, anatidas y columbiformes)

* Lagomorfos (conejo y liebre)

* Ungulados (jabali, ciervo ,corzo ,cabra montés ,gamo y sarrio)

Claves para una gestion cinegética responsable desde el punto de vista sanitario
(Juan Herrera)

* Gestidn cinegética en terrenos abiertos

* Gestidn cinegética en vallados cinegéticos

* Higiene de la alimentacion y bebida suplementaria

* Bioseguridad aplicada a la actividad cinegética

* Definicion concepto

* Sistemas de segregacion (vallados, equipamientos exclusivos por especies...)
* Limpieza y desinfeccidn (equipos, productos carnicos, trofeos...)

* Relacidn especifica con el sector ganadero

17 a 17.45 h Evisceracidn y despiece (Nicolas Urbani)

* Introduccién: anatomia y fisiologia basica (caracteristicas del animal sano)
* Procedimiento en aves

* Procedimiento en lagomorfos

* Procedimiento en jabali

* Procedimiento en rumiantes

17.45 a 18 h DESCANSO 15 MINUTOS




18 a 19.15 h Patologia: reconocimiento de alteraciones y lesiones mas importantes
(Nicolas Urbani)

Alteraciones del comportamiento animal

Alteraciones de origen traumatico y mala praxis de faenado
Alteraciones de origen ambiental

Alteraciones por descomposicion y proliferacion bacteriana
Alteraciones de origen infeccioso, parasitario, fungico y carcinogénico

19.15 a 20 h Gestidon de subproductos cinegéticos Categorizacion de los SANDACH
cinegéticos y trofeos Sistemas de gestion autorizados (RD.50/2018) (Nicolas Urbani)

Almacenamiento y recogida por gestor autorizado

Deposito en muladar o en zonas de especial proteccidon para aves necrofagas
Enterramiento

Otros...

Gestion documental: modelos para transporte de canales y SANDACH; y registros
oficiales

Cuestiones y preguntas de los asistentes

Clausura del curso




BOLETIN DE INSCRIPCION
IV CURSO DEL CAZADOR FORMADO
en Sanidad Animal y manipulacion higiénica
de la carne de caza 19-20/11/2020
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Enviar boletin de inscripcién junto con el resguardo de pago y fotocopia DNI
Federacion Madrilefia de Caza

Avenida Salas de los Infantes, 1 28034 - Madrid

TIf. 91 364 63 23 Fax. 91 364 63 25 E-mail: escuela@fmcaza.es

Forma de pago:

Transferencia bancaria :
Ibercaja c/c ES38 2085 9287 51 0300022999

ULTIMO DIA DE INSCRIPCION: 18/11/2020 20,00 H.

“A efectos de lo dispuesto en la Ley Organica 3/2018 de Protecciéon de Datos de Caracter Personal le
informamos que sus datos personales van a ser incorporados a un fichero del que es responsable la
FEDERACION MADRILENA DE CAZA, con la finalidad de gestionar la asistencia al curso/evento que se solicita y
de mantenerle informado de aquellos servicios que pudieran ser del interés de nuestros federados. Dichos
datos podran ser cedidos a los profesionales que organicen e impartan los cursos/eventos, tales como
profesores o conferenciantes vinculados al mundo de la caza. Asimismo, las fotografias tomadas en el
desarrollo del curso seran expuestas en la pagina web www.fmcaza.es. No obstante, le recordamos que
dispone de sus derechos de acceso, rectificacion, cancelacién y oposicion al tratamiento de sus datos que
podra ejercer en nuestro domicilio”.




